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Зал «Азур»



зал “АЗУР”

• Закуски •

Тартар из лосося с огурцом и икрой тобико
Лосось, свежий огурец, капля оливкового масла,

икра летучей рыбы, микрозелень. Подача на хрустящих

чипсах из нори

Севиче из дорадо с грейпфрутом и кинзой 

Дорадо, сегменты грейпфрута, красный лук, кинза, сок

лайма, щепотка  чили. Лёгкая, освежающая закуска

с цитрусовым балансом 

Ростбиф с пряной мандариновой глазурью 

Тонкие ломтики ростбифа с цитрусово-пряной начинкой,

скрученные в аккуратные рулетики

Мясной мусс с мандариновым курдом

и чипсами из пармезана 
Нежная текстура мусса, яркий цитрусовый курд

и хрустящие чипсы 

Рулетики из слабосолёного лосося

с творожным сыром и укропом 
Ломтики лосося, нежный творожный сыр, свежий укроп,

капля лимонного сока. Скручиваются и нарезаются

на порционные кусочки 

Ассорти устриц с соусом миньонет

и лимоном
Устрицы на льду, соус миньонет (винный уксус, шалот,

чёрный перец), дольки лимона, веточки петрушки 

БАНКЕТ Мандариновый бриз

С алаты •

Канапе с креветкой, авокадо и каплей чили-масла
Крекер, пюре авокадо, обжаренная креветка, капля острого масла, 

листик базилика 

Салат с тунцом, фасолью и каперсами 
Запечённый тунец, стручковая фасоль, томаты черри,

каперсы, красный лук, заправка на оливковом масле

с дижонской горчицей и лимонным соком 

Паштет из копчёных мидий с тостами

из бородинского хлеба 
Нежный паштет из мидий, лук, сливки, специи; подаётся с тонкими

тостами, посыпается сушёными водорослями 

Рулетики из персика и сыра моцарелла

в запеченном беконе
Бекон, персик, сыр моцарелла, соус террияки 

Овощные палочки с дипом из йогурта и анчоусов
Огурец, морковь, сельдерей, сладкий перец, дип - йогурт, анчоусы,

чеснок, лимонный сок, оливковое масло 

Холодец
Заливное с говядиной и свининой и овощами 

Мясное ассорти
Мясные деликатесы 

Рыбное ассорти
Рыбные деликатесы 

Салат-ролл в рисовой бумаге с крабовым мясом

и манго 
Крабовое мясо, манго, огурец, мята, кинза; заворачивается

в рисовую бумагу, нарезается на роллы, подаётся с лёгким соусом

из лайма и чили 

Салат из печёного перца, осьминога и оливок 

Печёные сладкие перцы, мини-осьминоги, оливки

каламата, красный лук, орегано, оливковое масло,

капля бальзамика 

Мраморное мясо с мандарином и маринованными

огурчиками в цитрусовом рассоле 
Печёные сладкие перцы, мини-осьминоги, оливки

каламата, красный лук, орегано, оливковое масло,

капля бальзамика 

Салат оливье с ветчиной 
Салат “Сельдь под шубой”

Горяч ая закуска •
Крокеты с крабом и соусом айоли с лимоном 
Хрустящие крокеты из нежного крабового мяса, соус

айоли с лимонной цедрой и каплей чеснока.

Подача - на листьях салата с долькой лимона 

Мини-кулебяка с лососем, шпинатом

и сливочным сыром
Шпинат, кусочки лосося, заливка из сливок и яиц,

щепотка мускатного ореха и тёртого пармезана



зал “АЗУР”

• Шоу-блюда + Горячее • • Шоу-десерт • 

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ И ШАФРАНОМ 

Рис арборио, креветки, мидии, кальмар, шафран, белое

вино, сливочное масло, пармезан; сверху - капля оливкового

масла и веточка петрушки 

“СОЛЁНОЕ МОРЕ”
Карамельный крем-брюле с морской солью и лаймом 

Н апитки •

МОРС ОБЛЕПИХОВЫЙ С РОЗМАРИНОМ

МОРС ИЗ ЧЕРНОЙ СМОРОДИНЫ С МЯТОЙ

ЧАЙ 

КОФЕ 

БРИСКЕТ ИЗ ГОВЯДИНЫ 


Н апитки •
Томленая говядина, нарезается слайсами при гостях 

КРЕВЕТКИ ТИГРОВЫЕ ФЛАМБЕ 
Тигровые креветки, коньяк, соус айоли 
 ИГРИСТОЕ ВИНО 


ТИХИЕ ВИНА СУХИЕ И ПОЛУСЛАДКИЕ

ВОДКА ПРЕМИУМ 

коньяк 

виски 

РОМ 

джин 

МАНДАРИНОВАЯ НАСТОЙКА 

Гар ниры •

КАРТОФЕЛЬ БЕЙБИ С РОЗМАРИНОМ
Картофель, розмарин, ароматное масло 


ЗАПЕЧЕНЫЙ БАТАТ С ТЫКВОЙ В СОУСЕ СВИТ ЧИЛИ 

Батат, тыква, соус свит чили 

Ф руктовая корзина • Ассорти десертов • 
Домашний хлеб •

САШИМИ НА ЛЬДУ 
Гребешки, лангустины, креветки тигровые, 
тунец, кета, осьминог, дорадо, морские ежи

БАРАНЬИ НОГИ 

Копченые, томленые ноги барашка. Режется при гостях 

БАНКЕТ Мандариновый бриз

Д етское меню • 

“МОРСКИЕ ЗВЁЗДОЧКИ” 
Мини-сэндвичи с творожным сыром и ломтиками слабосолёного

лосося, вырезанные формочкой в виде морских звёзд 

“ВЕСЁЛЫЕ КРЕВЕТКИ”
Небольшие отварные креветки на шпажках с кубиками огурца

и черри. Шпажки с фигурными наконечниками в виде рыбок 

МИНИ РОЛЛ “ПОДВОДНАЯ ЛОДКА” 
Рисовая бумага, мягкий сливочный сыр, огурец, крабовое мясо 

“РАДУГА НА ДНЕ МОРЯ”
Микс салатных листьев, огурец, сладкий перец, кукуруза, черри,

отварная морковь. Заправка йогурт без сахара, лимонный сок.

Подача в прозрачном стакане слоями 

“ОВОЩНОЙ ОСТРОВ”
Печёный сладкий перец, мини-картофель, кусочек цукини,

капля оливкового масла. 

“КАПИТАН ОСЬМИНОГ” 
Паста с кальмаром и креветками в виде осьминога 

“ВЕСЕЛЫЕ КРАБИКИ» 

Куриные котлеты с картофельным пюре в виде крабиков 

“ПУЗЫРЬКИ ОКЕАНА” 
Газированный лимонад без кофеина, с шариками из фруктового

желе на дне 

“МАЯК ИЗ КУРИНОГО РУЛЕТА”
Рулет из запечённой куриной грудки с начинкой из сливочного

сыра и томатов. Подается в виде “столбиков маяка”, йогуртовый

соус и веточка укропа 

МОРС ЯГОДНЫЙ 

ВОДА с газом 

ВОДА без газа

ГАЗИРОВАННЫЕ НАПИТКИ

СОК ЯБЛОЧНЫЙ

СОК АПЕЛЬСИНОВЫЙ
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